LAKRITZ

Es gibt sie eben doch noch - die kleinen
Fachgeschifte, in denen man alles rund um
ein Produkt erfahren kann, genau wie im
kleinen Lakritzladen im Kreuzberger Gréfe-
Kiez. Seit elf Jahren werden hier rund 400
Sorten des heilsamen SiiBholzwurzelpro-
dukts angeboten, aus Island, Sizilien und
von noch weiter weg werden sie importiert.
Ob siiR, mild, kriftig, salzig, dragiert, ge-
rollt, gefiillt, in bunte Schachteln und
Dosen verpackt oder nach den eigenen
Wiinschen aus der Vitrinentheke
zusammengestellt—hier wird jeder Lakritz-
fan fiindig. Und wer es nicht bis nach Kreuz-
berg schafft, der kann bei den Wochen-
marktstinden am Winterfeldtplatz, Koll-
witzplatz und Hackeschen Markt vorbei-
schauen oder direkt online bestellen.

kadé Lakritzfachgeschift, Gréfestr. 75, Kreuzberg,
Tel. 69 04 16 38, www.kado.de
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